
 

(IVA incl.) 
Possono consultare la nostra carta di allergie 

 

ANTIPASTI                     . 
Servizio di pane casereccio, alioli e olive                  4 € per persona 

Lattina di caviale Osetra (30 gr.) con pane tostato e burro              72 € 

Uovo ecologico fritto in olio EVO con caviale Osetra (15gr)                                                                                 37 € 

Crocchetta di gamberi di Ibiza con maionese di peperoncino e sashimi di gambero                                                 4 € 

Acciuga di Santoña 0.0 su focaccia di erbe fatta in casa e burro affumicato                                                        8 € 

Frittata vaga di uova biologiche, sobrasada di porc negre e patatine                                                           16 € 

Insalata di avocado alla piastra, burrata di casa Artina e ‘pico de gallo’ mediterraneo                 19 € 

Salpicón di astice nazionale, avocado e crema di pistacchio (opzione caviale +18€)                                           35 € 

Crudo di ricciola semi curata, marinata di agrumi e sottaceti                                              28 € 

Piedini di maiale disossato, melanzana affumicata gamberi di Ibiza marinati                                                    28 € 

Tartara di barbabietola sottaceto e fragole, agliobianco di cocco e gel di basilico        20 € 

Kokotxas di baccalá all’aglio                                                                  29 € 

Prosciutto iberico con pane casereccio di lievito madre tostato e pomodoro grattugiato                                   29 € 

 

 FRUTTI DI MARE                                  . 

Caldereta di aragosta (zuppa tradizionale)                                                                           180 € / Kg 

Astice all’aglio                                                                                               Nazionale 160 €/Kg, Canadese 100 €/Kg 

Gamberi di Ibiza alla piastra                                                                     19 € / 100 gr 

Vongole alla marinara                                                                                         36 € 

Cozze al vapore con limone e erbe aromatiche                             24 € 

Ostriche al naturale, con caviale o marinate con uova di trota        8 € naturale/ 18 € canadese /9 € marinata 

Capasanta semi cruda con gazpacho di cetriolo e coriandolo (opzione caviale + 18€)                                            12 € 

Aragosta alla piastra                                                     175 €/Kg 

Aragosta con uova fritte e patate (mínimo 2 persone)                                                                                   180 € / Kg 



 

(IVA incl.) 
Possono consultare la nostra carta di allergie 

 

 

PESCE                                              . 

‘Bullit de peix’ (pesce con patate e salsa di alioli, seguito da risotto a banda) (mínimo 2 persone, prezzo per persona)      44 € 

Lombo di baccalá, crema di cavolfiore-patata, micro misto di verdure e frutti secchi                                             38 € 

Lombo di cernia con crema di astice, avocado brasato e micro insalata                                                              43 € 

Pesce del giorno                           p.s.m. 

                                                                                                                   

CARNI                          . 
 

Cannelloni di pollo nostrano con besciamella di funghi e succo di arrosto                         28 € 

Costine di maiale nero disossate, salsa Kosho, tartara di ananas arrosto e crema di patata americana      34 € 

Entrecôte di vitello di pascolo, salsa di senape-miele e carote arrosto con praline di frutti secchi                            38 € 

Steak tartare di controfiletto di vitello e patate fritte del nostro orto           34 € 

 

RISOTTI / FIDEUÁ (pasta corta )   (mínimo 2 persone / prezzo per persona)                                

Riso di aragosta di Ibiza con uova fritte e caviale                                                                                          220 € /Kg 

Riso nero con vongole, seppia e rana pescatrice                                                                                                     32 € 

Riso ‘cieco’ (senza guscio) di astice                                                                                                                        40 € 

Riso o fideuá a banda di seppia e gamberi con alioli gratinato                   29 € 

Riso o fideuá de pollo nostrano e costine di maiale con fave baby, cavolfiore e fagiolini       27 € 

Paella o fideuá mista di carne e frutti di mare                                                                                                         28 € 

Paella o fideuá di pesce e frutti di mare                                                     34 € 

Paella o fideuá di verdure                 24 € 



 

(IVA incl.) 
Possono consultare la nostra carta di allergie 

 

   

DOLCI                         

Cioccolato, caffè e sale                          12 € 

“Millefoglie” di pistacchio e basilico, pompelmo e sorbetto di limone-ginger                                     12 € 

“Tarte tatin” di pera, tofee di miso, e gelato di fava di Tonka           12 € 

“Café caleta” Es Ventall                                  12 € 

 

 

 

Il Ristaurante Es Ventall è stato fondato nell’anno 1982 da Antonia Cardona e Miguel Bonet.  

Da oltri 44 anni, serviamo piatti della cucina tradizionale ibizenca, cotti sul fuoco a legna. Oggi, siamo                                          
la seconda generazione nella gestione del ristorante. 

 

Vogliamo offrire e dare valore ai prodotti locali per offrire gastronomia ibizenca a chi visita casa nostra, per questo: 

 Lavoriamo nella produzione delle nostre proprie verdure,  frutta e ortaggi nella nostra azienda agricola a Es Broll de Buscastell. 

 Prepariamo quotidianamente il nostro pane di lievito madre di lunga fermentazione. 
 

 Ci riforniamo da produttori locali per offrire ai nostri clienti ingredienti freschi e a chilometro zero: 

Bodegas Can Rich, Can Maimó, Xumeu Vinya, Ibizkus, Aniseta, Can Andreu, Carn&Coop, Granja Artina, 

Can Puig, Can Puvil, Can Manyanet, Els Coronda, Ses Cabretes, Sa Reminyola, Sa Cova, Peix Nostrum. 

 

Speriamo che vi piaccia!! 

 


